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16:30 a 17:00 16:30 a 17:00
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17:30 a 18:00 17:30 a 18:00

18:00 a 18:30 18:00 a 18:30

18:30 a 19:00 18:30 a 19:00
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5109 - PROCESOS Y 
FUNDAMENTOS DE 

PROYECTOS                                     
(pl G1)(estas prácticas 

alternan quincenalmente con 
las de 5105 - Química y 

Bioquímica de los alimentos)5097 - ANÁLISIS Y 
CONTROL DE 
CALIDAD DE 
ALIMENTOS  

(pl G1)

5104 - PRODUCCIÓN DE MATERIAS PRIMAS 
 (pl G1) rotativos

5104 - PRODUCCIÓN DE MATERIAS PRIMAS
(pl G2 ) rotativos

5097 - ANÁLISIS Y CONTROL DE CALIDAD DE 
ALIMENTOS

(ta)
(Aula N-6)

Las prácticas de laboratorio / informática / campo no reflejadas se comunicaran oportunamente por los profesores responsables.

Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agrónomos - Universidad Politécnica de Valencia

5105 - QUÍMICA Y 
BIOQUÍMICA DE LOS 

ALIMENTOS                              
(pl G2) (estas prácticas 

alternan quincenalmente con 
las de 5109 - Procesos y 

fundamentos de procesos)

5105 - QUÍMICA Y 
BIOQUÍMICA DE LOS 

ALIMENTOS                                       
(pl G1)(estas prácticas 

alternan quincenalmente con 
las de 5109 - Procesos y 

fundamentos de procesos)

5109 - PROCESOS Y 
FUNDAMENTOS DE 

PROYECTOS                                
(pl G2) (estas prácticas 

alternan quincenalmente con 
las de 5105 - Química y 

Bioquímica de los alimentos) 5097 - ANÁLISIS Y 
CONTROL DE 
CALIDAD DE 
ALIMENTOS  

(pl G2)

5105 - QUÍMICA Y BIOQUÍMICA DE LOS ALIMENTOS
(ta)

(Aula N-4)

5104 - PRODUCCIÓN DE MATERIAS PRIMAS DE 
ORIGEN VEGETAL

(ta)
(Aula N-6)

Ops (Ta/Pa/Pl)  

5142 Propiedades químicas de los alimentos
(Aula N-5)

 5149 Tecnología del frio en la industria de 
alimentos
(Aula 0.11)

5109 - PROCESOS Y FUNDAMENTOS DE PROYECTOS                                                                                                                           
(ta)

(Aula N-4)

2º SEMESTRE 1º Ciencia y Tecnología de los Alimentos. HORARIO DE CLASES - CURSO 2009/10

5147 Técnicas instrumentales en control de 
calidad de alimentos

(Aula N-5)

5150 Tecnología postrrecolección de frutas y 
hortalizas
(Aula N-1)

Lunes Martes

5109 - PROCESOS Y FUNDAMENTOS DE 
PROYECTOS

(ta)
(Aula 0.3)

Miércoles

Ops (Ta/Pa)    

5104 - PRODUCCIÓN DE MATERIAS 
PRIMAS DE ORIGEN ANIMAL

(ta)
(Aula N-6)

5105 - QUÍMICA Y BIOQUÍMICA DE LOS ALIMENTOS
(ta)

(Aula N-6)

5097 - ANÁLISIS Y CONTROL DE CALIDAD 
DE ALIMENTOS

(ta)
(Aula N-6)


