
Miércoles Jueves

8 a 8:30 8 a 8:30

8:30 a 9:00 8:30 a 9:00

9:00 a 9:30 9:00 a 9:30

9:30 a 10:00 9:30 a 10:00

10:00 a 10:30 10:00 a 10:30

10:30 a 11:00 10:30 a 11:00

11:00 a 11:30 11:00 a 11:30

11:30 a 12:00 11:30 a 12:00

12:00 a 12:30 12:00 a 12:30

12:30 a 13:00 12:30 a 13:00

13:00 a 13:30 13:00 a 13:30

13:30 a 14:00 13:30 a 14:00

14:00 a 14:30 14:00 a 14:30

14:30 a 15:00 14:30 a 15:00

15:30 a 16:00 15:30 a 16:00

16:00 a 16:30 16:00 a 16:30

16:30 a 17:00 16:30 a 17:00

17:00 a 17:30 17:00 a 17:30

17:30 a 18:00 17:30 a 18:00

18:00 a 18:30 18:00 a 18:30

18:30 a 19:00 18:30 a 19:00

19:00 a 19:30 19:00 a 19:30

19:30 a 20:00 19:30 a 20:00

20:00 a 20:30 20:00 a 20:30

20:30 a 21:00 20:30 a 21:00

21:00 a 21:30 21:00 a 21:30

5153 - TRATAMIENTOS 
TÉRMICOS DE ALIMENTOS                 

(ta+pa+pl) OP
(Aula 1.4)

5112 - APROVECHAMIENTO 
DE SUBPRODUCTOS EN LAS 

INDUSTRIAS 
AGROALIMENTARIAS 

(ta+pl+pc) OP
(Aula 0.8)

5107 - P.F.A.                                         
(pl G2)                                                     

5101 - MICROBIOLOGÍA E HIGIENE DE LOS ALIMENTOS 
(pl  G1, G2 y consultar sesiones al profesor)

5107 - PROPIEDADES 
FÍSICAS DE ALIMENTOS

(ta)
(Aula 1.4)

5108 - OPERACIONES 
BÁSICAS DE LA INGENIERÍA 

DE ALIMENTOS                             
(ta)

(Aula 1.4)

1º Ciencia y Tecnología de los Alimentos. HORARIO DE CLASES - CURSO 2009/10

Viernes

5098 - C.Q.A.                                          
(pl G2 sem 
alternas)

5108 - O.B.I.A. 
(pl G2)

5107 - P.F.A. (pl G1)

5107 - PROPIEDADES FÍSICAS DE ALIMENTOS
(ta)

(Aula N-8)

Lunes

5153 - TRATAMIENTOS 
TÉRMICOS DE ALIMENTOS 

(ta+pa) OP
(Aula N-1)

Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agrónomos - Universidad Politécnica de Valencia

1º SEMESTRE

Martes

5112 - APROVECHAMIENTO DE 
SUBPRODUCTOS EN LAS INDUSTRIAS 

AGROALIMENTARIAS                                                             
(ta+pl+pc) OP

(Aula 0.9) 5098 - COMPOSICIÓN QUÍMICA DE LOS ALIMENTOS
(ta)

(Aula N-8)

Las prácticas de laboratorio / informática / campo no reflejadas se comunicaran oportunamente por los profesores responsables.

5133 - LABORATORIO DE 
ANÁLISIS MICROBIOLÓGICO 

DE ALIMENTOS                               
(pl) OP

(Aula 0.8)
5108 - O.B.I.A.                                        

(pl G3)

5101 - MICROBIOLOGÍA E HIGIENE (ta)
(Aula N-1)

5101 - MICROBIOLOGÍA E HIGIENE DE LOS 
ALIMENTOS                                                               

pl                                                   G1, G2 
(consultar sesiones al profesor)

5132 - INGLES 
APLICADO A LA 

CIENCIA Y 
TECNOLOGÍA DE 
LOS ALIMENTOS                             

(ta+pa+pi) OP
(Aula 1.9)

5098 - C.Q.A.                                      
(pl G1 sem 
alternas)

5124 - FISICOQUÍMICA 
PRACTICA DE ALIMENTOS                   

(ta+pl) OP
(Aula 1.4)

5139 - PROBLEMAS 
DIFUSIONALES EN 

ALIMENTOS                         
(ta+pa+pc+pl) OP

(Aula N-5)

5101 - MICROBIOLOGÍA E HIGIENE DE LOS 
ALIMENTOS

(ta)
(Aula 0.9)

5101 - MICROBIOLOGÍA E 
HIGIENE DE LOS 
ALIMENTOS (ta)

(Aula 1.4)

5107 - P.F.A.                                   
(pl G3)                                                            

5108 - OPERACIONES BÁSICAS DE LA INGENIERÍA DE 
ALIMENTOS (ta)

(Aula N-8)

5098 - COMPOSICIÓN QUÍMICA DE LOS ALIMENTOS
(ta)

(Aula N-8)

5108 - O.B.I.A.                                        
(pl G1)

5133 - LAB. ANALISIS 
MICROBIOLOGICO DE 

ALIMENTOS                              
(Ta+pa+TS) OP

(Aula 1.2)


